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Pinot Grigio Puglia 12.5%
Indicazione geograﬁca protetta Alc. Vol.

Pinot Grigio, dal colore giallo paglierino intenso.

Intense straw yellow color.

Lieve macerazione, pressatura soffice, fermentazione a
temperatura controllata di 14°C. Affinamento in acciaio.
Soft press with some maceration, temperacure-controlled

fermentation ac 14°C. Aged in stainless sceel.

Al naso note fruttate e sentori floreali. In bocca, pera
matura, acacia e agrumi, elegante con un’inconfondibile
sapidita. Equilibrato e fresco con un bel finale persistente.
On the nose, it is fruity and floral. On the palate, ripe

pears, acacia and cicrus lend elegance, wich a distinctively

mouthwatering finish. Balanced and fresh, it is persistent.

Ottimo come aperitivo, ideale a tavola con insalate di mare
e primi piatti a base di pesce e crostacei. Perfetto con le

carni bianche e il pesce grigliato.

Best with seafood salad, first courses with fish and shellfish.
Perfect with white meat and grilled fish.



