
Ottenuto da uve Chardonnay vinificate con le più 
moderne tecnologie. Vino di colore giallo paglierino 
tenue, dal profumo elegante e da una buona 
complessità aromatica, che al gusto rivela gradevoli 
sentori di frutta esotica. Ideale per accompagnare 
antipasti, minestre e piatti a base di pesce.

Alcool: 12% vol.

Zona di produzione: provincia di Taranto

Produzione media per ettaro: kg 9.000

Tecnica di produzione: vinificazione con pressatura 
soffice, fermentazione a temperatura controllata di 
14°C. Affinamento in acciaio.

Marfi
Chardonnay di Puglia
Indicazione Geografica Protetta

100% Chardonnay di Puglia IGP

Chardonnay grapes vinified with the most advanced 
technology originate in this straw yellow wine.  
On the nose, elegant aromas and a nice bouquet, 
with very pleasant notes of exotic fruit on the palate.  
Ideal with starters and fish dishes.

Alcohol: 12% vol.

Production area: province of Taranto

Grape yield per hectare: kg 9.000

Production method: vinification by soft pressing, 
fermentation with controlled temperature at 14°C. 
Refinement in stainless steel.
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